
Inedite, gustose e sfiziose, ispirate all’eccellenza, 
ai profumi e ai sapori dei nostri salumi

Proposte realizzate in collaborazione con:

Vieni a trovarci su:

Tagliere “Stella”
Culatello di Zibello DOP, mortadella Bologna IGP, coppa e pancetta di Zibello, cotto di culatello, 
Parmigiano di Bianca Modenese da 20 mesi e Parmigiano Vacche Rosse da 24 mesi.
Servito con Tigelle calde e crema di aceto balsamico.

€ 18,00
Abbinamento consigliato:    

Panino d’autore “Ingordo” dello chef Marcello Leoni
Bocconcino al latte con squacquerone al profumo di limone, spinaci, cotto di culatello 
e ostriche affumicate

€ 4,00
Abbinamento consigliato:    

Le tapas dei panini d’autore
Bocconcino al latte con burro demi sel e culatello di Zibello DOP 
Crescente alle olive con pancetta di Zibello
Bocconcino di semola con raviggiolo, radicchio e coppa di Zibello

€ 1,50 ciascuno 
Abbinamento consigliato: Cantine della Volta/Lambrusco di Modena/Christian Bellei  			

Premium Pils/Theresianer/birra artigianale

Pignoletto Frizzante/Pignoletto dei Colli Bolognesi/Orsi 
Wit/Theresianer/birra artigianale

Cantine della Volta/Lambrusco di Modena/Christian Bellei 
Premium Pils/Theresianer/birra artigianale


